
Unsere Vorspeisen, kalt und warm

Ackersalat mit Speckwürfel und Croutons 5,50 €
mit Kürbiskernöl mariniert

Ein halbes Dutzend Weinbergschnecken nach Burgunderart 6,80 €
in Knoblauch-Rotweinsoße, mit Kräuterbutter überbacken (1)

Melonen-Schiffchen mit geräuchertenm Lanschinken 7,80 €

Entenleberterrine mit Salaten umlegt 7,90 €

Suppen

Tomatensuppe mit Crème fraîche und Croutons (1) 4,20 €

Hausgemachte Hummersuppe mit Cognacsahne überbacken (1) 5,80 €

Schwäbische Festtagssuppe mit Klößchen und Maultasche (1) 4,40 €

Rinderkraftbrühe mit geschmelzten Maultaschenscheiben (1) 4,60 €

Hauptgerichte

Schwäbischer Zwiebelrostbraten mit Maultäschle 17,40 €
Spätzle vom Brett und Salat (1)

Schweineschnitzel nach Jägerart 12,60 €
mit frischen Champignons in Rahm
dazu Eierspätzle und Salat (1)

Putenbruststeak mit gebackener Banane 11,90 €
auf Currysoße, Basmatireis und Salat (1)

Schwäbische Maultaschen mit Zwiebelschmelze 9,50 €
dazu ein gemischter Salatteller (1)

Zartes Kalbsrückensteak mit Spitzmorcheln in Cognacrahm 21,40 €
dazu Eierspätzle und ein gemischter Salat (1)

Pariser Pfeffer-Filetsteak mit Cognacrahmsoße 21,90 €
angerichtet mit Butternudeln und Marktgemüse (1)

Kalbschnitzel nach Wiener Art, mit Zitronengarnitur 15,70 €
dazu Pommes frites und Salat

Barbarie-Flugentenbrust rosa gebraten 15,30 €
mit Blaukraut und Kartoffelknödel

Zarter Tafelspitz in Meerrettichsoße 14,20 €
mit Salzkartoffeln und Rote-Rüben-Salat (1)

Scheiben vom Lammrücken mit feiner Kräuterkruste 17,30 €
angerichtet mit Speckbohnen und Lyonerkartoffeln (1)

und aus Oma’s Küche

Schwäbischer Sauerbraten mit Trollinger 11,20 €
dazu Eierspätzle und Salat (1)

Terrine Gaisburger Marsch mit Rindfleisch 7,20 €
und Zwiebelschmelze (1)

Eingemachtes Kalbfleisch mit Champignonwürfel 13,90 €
Butternudeln und Salat (1)

Kalbsnierenbraten im eigenen Saft 13,50 €
mit Bandnudeln und Gemüse (1)

Vom Fisch

Lachsforellenfilet in Weißwein-Senfsoße 14,80 €
dazu Basmatireis und Salat (1)

Zanderfilet in Butter gebraten 16,90 €
mit Salzkartoffeln und Salaten

Vegetarische Gerichte

Käsespätzle mit Zwiebelschmelze 9,40 €
serviert mit einem gemischten Salat (1)

Gemüsemaultaschen geröstet mit Ei 8,90 €
dazu ein gemischter Salat (1)

Champignons a la Creme auf Bandnudeln 11,90 €
mit Emmentaler überbacken, dazu ein gemischter Salat

Kleine Gerichte

Ein paar Bratwürste auf Sauerkraut, 8,90 €
mit Salzkartoffeln oder mit einem gemischten Salatteller (1, 3, 4)

Kleines Schweinerückensteak auf Toast 9,30 €
mit Rahmchampignons und Camembert überbacken,
Salatgarnitur (1)

Kleiner Rostbraten mit Pfeffersoße 13,90 €
Kartoffelkroketten und Salat (1)

Kleines paniertes Schweineschnitzel, 8,90 €
Pommes frites und Gemüse oder Salat

2 Schweinelendchen mit frischen Champignon in Rahm 10,90 €
dazu Eierspätzle und Salat (1)

Kleines Kalbschnitzel natur 11,80 €
mit gemischtem Salatteller (1)

Saure Kutteln in Trollinger 8,50 €
mit Röstkartoffeln (1)

Salate, Käse und Vesper

Salate der Saison, gemischt (1) 5,50 €

Salat mit Schafskäse, Oliven und Peperoni (1) 8,40 €

Salat mit gekochtem Ei, Landschinken und Käse (1) 9,30 €

Salatvariation mit gebratenen Putenstreifen und Baguette 8,30 €

Gebackener Camembert mit Preiselbeersahne (1) 6,40 €

Käseauswahl aus verschiedenen Ländern 8,50 €
mit Brot und Butter

Schwäbischer Wurstsalat mit Schwarzwurst 6,50 €
Brot und Butter (1, 3, 4)

Wurstsalat nach Schweizer Art  mit Käse 6,80 €
Brot und Butter (1, 3, 4)

Deftiger Vesperteller mit Griebenschmalz, 8,50 €
verschiedenen Wurst- und Käsesorten (1, 3, 4)

Zusatzstoffe siehe letzte Seite Getränkekarte

Unsere Menü’s

Unser Feinschmecker-
Überraschungs-Menü

ab 18.00 Uhr
ein 4-Gänge-Menü

39,50 €

Menü 2

„Die Platte für 2“

gemischter Salat als Vorspeise
mit Baguette

******
Zweierlei Lendchen und Rostbraten

auf Platte angerichtet
mit Spätzle, Röstkartoffeln und Gemüse

dazu Trollingerjus und Pfeffersoße

******
Früchteeistraum für 2 Personen

mit Schlagsahne

44,80 €

Inklusivpreise


